v - - w

® Saint Bris le Vineux [ ]
® Du 11/11/2024 au 15/11/2024

Déjeuners

Taboulé 3 la semoule BIO @
Galette aux fromages
Petits pois et carottes

Saint Moret Bio @
Compote pomme Bio ®

Carotte et chou rapé - vinaigrette a la mayonnaise

Jambon blanc LR@O

/Saucisse végétale

Purée de pommes de terre et potiron
Saint Nectaire AOP@

Créme dessert caramel

Paté de campagne LR@ - Et cornichons
/Rillettes de thon
Filet de lieu noir MSC - sauce aurore

Riz Bio créole @
Yaourt sucré (régional) L2
Kiwi Bio @

Salade iceberg - vinaigrette au fromage blanc et a la ciboulette

Wrap - Garniture fajitas au boeuf vBFO - sauce tomate
/Wrap - Garniture fajitas aux haricots rouges - sauce tomate
Chips

Emmental rapé Bio @

Carot cake (Farine Bio) ®

Vendredi

) @ . L, O - @ L. Menus susceptibles de variation sous réserve des approvisionnements.
Bio " Produit labellis¢ ¥ Origine France “’Régional Toutes nos viandes de beeuf, porc et veau sont d'origine francaise



