Saint Bris le Vineux [ ]
Du 25/11/2024 au 29/11/2024

Déjeuners

Carotte rapée (régional) Q. Vinaigrette a I'orange
Cassoulet

/Cassoulet au poisson (&

Haricots blancs a la tomate

Coulommiers

Orange Bio ®

Salade mélée - Vinaigrette au xéres

Omelette du chef (Oeuf MEA)@ - sauce tomate
Frites (au four)

Cantal AOP@
Yaourt arome ©

Potage au potiron (régional)
Sauté de poulet FRO - sauce Méridionale

/Morceaux de colin MSC - sauce Méridionale
Boulghour pilaf

Vache qui rit Bio ®

Entremets pistache

Rosette - Et cornichons
/Surimi - mayonnaise

Steak haché de beeuf VBF() - sauce brune
[Palet végétarien maraicher

Haricots beurre CE2 persiIIésG’)
Verre de lait Bio @
Gateau au fromage blanc et noix de coco (farine bio) @

Chou rouge rapé (régional) 9. vinaigrette au miel
Filet de saumon MSC - sauce citron

Spaghetti

Suisse arOme

Kiwi Bio

Vendredi

@ L @ . oo Dr: O - Menus susceptibles de variation sous réserve des approvisionnements.
Régional *~Produit labellisé = Bio .Origine France Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise



