Saint Bris le Vineux [ ]
Du 09/12/2024 au 13/12/2024

Déjeuners

Carotte et chou rapé (régional) Q. Vinaigrette a la mayonnaise

Sauté de porc FRO - sauce a la moutarde
/Moules - sauce a la moutarde
Pommes de terre vapeur

Camembert Bio
Yaourt arome ©

Betteraves Bio @ - Vinaigrette a I'échalote
Filet de colin d'Alaska MSC® - sauce Nantua

Chou fleur CE2 persillade@
Blchette lait mélange

Banane Bio @

Pain de poisson du chef au saumon fumé - vinaigrette fagon cocktail
Sauté de dinde FR O - sauce aux épices de Noél
[Filet de saumon MSC - sauce aux épices de Noél

Flan de potiron (régional) Q
Créme anglaise

Brownies (farine Bio) @

Potage de Iégumes
Dahl de lentilles Bio @
Riz de Camargue IGP piIaf®

Petit moulé ail et fines herbes
Liégeois vanille

Salade iceberg - Vinaigrette balsamique IGP@
Réti de beeuf VBF() - Sauce lombarde
/Filet de colin d'Alaska MSC@ - Sauce lombarde

Torsades Bio @
Suisse ardme

Pomme HVE & régionale 00

Vendredi

@ L O - D @ ) s O ) Menus susceptibles de variation sous réserve des approvisionnements.
Régional Origine France Bio Produit labellisé Plat signature Toutes nos viandes de beeuf, porc et veau sont d'origine francaise



