Saint Bris le Vineux - service 1 [ ]
Du 20/01/2025 au 24/01/2025

Déjeuners

Rosette - Et cornichons
/Rillettes de thon

Dos de colin d'Alaska MSC® - Sauce Dieppoise
Haricots beurre persillés

Pont I'Evéque AOP©@
Orange Bio ®

Pommes de terre aux oignons rouges - Vinaigrette

Steak haché de beeuf VBF - 3 la fondue d'oignons
/Galette aux fromages
Petits pois au bouillon

Cantal AOP@
Clémentine

Endives - Vinaigrette au miel

Jambon blanc LR@ O - sauce aux champignons
/Omelette du chef (Oeuf MEA)@ - sauce aux champignons
Boulghour Bio pilaf @

Saint Moret Bio @

Poire Bio @

Salade mélée - Vinaigrette balsamique IGP@
Dahl de lentilles Bio et régionales & @
Fusilli Bio (régional) @ ©

Fromage blanc Bio o)
Mousse au chocolat

Velouté de carottes (régionales) aux 4 épices o
Emincé de poulet FR@O - sauce fagon chablisienne
/Falafel - sauce fagon chablisienne

Purée de butternut (régional) et pommes de terre (2]
Mimolette

Tarte du chef a la patate douce et caramel

Vendredi

Menus susceptibles de variation sous réserve des approvisionnements.
Toutes nos viandes de beeuf, porc et veau sont d'origine francaise

®Produit labellisé ®Bio OOrigine France @Régional



