Saint Bris le Vineux - service 1 [ ]
Du 03/02/2025 au 07/02/2025

Déjeuners

Haricots verts Bio @ - Vinaigrette
Saucisse fumée

/Galette de soja provencale
Lentilles Bio (régional) @©
Suisse sucré

Clémentine

Carotte rapée (régional) 9. Vinaigrette
Omelette du chef a I'emmental Bio (oeuf MEA) D0

Epinards Bio béchamel @
Blchette lait mélange

Crépe Bio ®

Chou blanc rapé (régional) Q. Vinaigrette au curry
Sauté de beeuf VBFO) - facon carbonade Flamande

/Morceaux de colin MsC@ - facon carbonade Flamande
Petits pois au bouillon

Verre de lait Bio @
Gateau aux pommes et a la cannelle (farine Bio) @

Salade iceberg - Vinaigrette

Pain pita - Lamelles kebab - Sauce blanche kebab
/Pain pita - Nuggets de blé - Sauce blanche kebab
Frites (au four)

Saint Paulin

Milkshake banane Bio chocolat

Potage au potimarron (régional) o

Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce oseille
Coquillettes Bio (régional) eel 2]
Emmental rapé Bio ®

Banane Bio @

Vendredi

) @ L. @ . L, O - Menus susceptibles de variation sous réserve des approvisionnements.
Bio “’Régional *~Produit labellisé Origine France Toutes nos viandes de beeuf, porc et veau sont d'origine francaise



