Saint Bris le Vineux - service 1 ®
Du 17/03/2025 au 21/03/2025

Déjeuners

Haricots beurre CE2 - Vinaigrette a la ciboulette

Réti de dinde FRO - Sauce Bercy
/Quenelle nature - Sauce Bercy
Petits pois au bouillon

Carré de Ligueil

Flan nappé caramel Bio

Céleri rapé (régional) © - Sauce rémoulade

Gratin de gnocchis de pommes de terre a la provencale
Epinards a la ricotta

Suisse sucré

Banane Bio @

Taboulé 3 la semoule BIO @

Boulettes au beeuf VBF() - Sauce au thym
[Palet végétarien maraicher

Carottes CE2@

Gouda Bio @
Clémentine

Potage de Iégumes
Filet de lieu noir MSC - sauce aux olives

Riz Bio pilaf
Cantal AOP@
Liégeois chocolat

Cake emmental Bio et mimolette (farine Bio) @
Sauté de porc FRO - sauce a la moutarde
/Morceaux de colin MSC® - sauce a la moutarde
Chou fleur CE2©

Chaource AOP (régional) (3]

Kiwi Bio

Vendredi

Menus susceptibles de variation sous réserve des approvisionnements.
Toutes nos viandes de beeuf, porc et veau sont d'origine francaise

OOrigine France ®Bio ®Régional ®Produit labellisé



