Saint Bris le Vineux - service 1 [ ]
Du 31/03/2025 au 04/04/2025

Déjeuners

Salade de perles et tomates - Vinaigrette a I'échalote
Nuggets de volaille
/Nuggets de mais

Carottes CE2 persillées®
Saint Nectaire AOP@
Kiwi Bio @

Salade arlequin - Vinaigrette au miel
Pavé de merlu MSC@ - vinaigrette aux agrumes

Haricots verts Bio 2 I'ail @
Suisse sucré
Gaufre de Liege

Betteraves Bio @ - Vinaigrette
Paupiette au veau FRO - sauce facon provencale
[Filet de colin lieu MSC® - Sauce fagon provengale

Semoule BIO
Carré de Ligueil
Ananas

Chou fleur CE2@ - Vinaigrette facon cocktail

Jambon blanc LR@O
/Galette aux fromages
Purée de pommes de terre
Saint Moret Bio @
Mousse au chocolat au lait

Salade iceberg - Vinaigrette au xérés IGP@
Bolognaise de lentilles Bio eeloa)
Coquillettes Bio (régional) eel 2]
Emmental Bio rapé ®

Compote fraiche pomme Bio

Vendredi

@ . s Dnpi O - @ L. Menus susceptibles de variation sous réserve des approvisionnements.
Produit labellise = Bio ¥ Origine France “’Régional Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise



