Saint Bris le Vineux - service 1 [ ]
Du 07/04/2025 au 11/04/2025

Déjeuners

Radis roses - beurre
Beignet de calamar - Sauce tartare

Epinards Bio béchamel @

Gouda Bio @
Orange

Salade de pommes de terre, tomates et mais - Vinaigrette

Sauté de porc FRO - aux herbes de provence
[/Falafel - aux herbes de provence

Petits pois au bouillon

Pont I'Evéque AOPE

Creme dessert caramel

Céleri rapé - Vinaigrette au fromage blanc et a la ciboulette
Merguez - Sauce aux épices
/Saucisse végétale - Sauce aux épices

Semoule Bio @ - Légumes de couscous

Coulommiers
Liégeois vanille

Oeuf dur - mayonnaise

Réti de beeuf VBFO - 3 la fondue d'échalotes
/Palet végétarien maraicher

Torsades Bio @
Emmental Bio rapé ®
Pomme VER@

Carotte rapée (régional) . Vinaigrette au citron
Emincé de cuisse de poulet FRO - sauce au colombo
/Morceaux de colin MSC® - Sauce au colombo

Brocolis Bio persillade ®
Suisse aux fruits

Gateau aux fruits rouges (farine Bio) ®

Vendredi

) O - @ . L, @ L. Menus susceptibles de variation sous réserve des approvisionnements.
Bio %7 Origine France “Produit labellise =’ Régional Toutes nos viandes de beeuf, porc et veau sont d'origine francaise



