Saint Bris le Vineux - service 1 [ ]
Du 05/01/2026 au 09/01/2026

Déjeuners

Pommes de terre, mais - Vinaigrette

Paupiette au veau FRO - sauce moutarde a I'ancienne
/Paupiette au poisson - sauce a la moutarde

Petits pois CE2 au bouillon @

Camembert Bio
Poire

Salade iceberg - Vinaigrette

Saucisse de porc c2®@
/Saucisse végétale
Flageolets persillés
Tomme blanche

Créme dessert chocolat

Salade de perles, tomate, mais, olive - Vinaigrette
Meuniére de colin MSC - Et citron

Epinards Bio béchamel @

Verre de lait Bio @

Cake a l'orange (farine Bio) ®

Oeuf dur - mayonnaise

CC Bolognaise de lentilles Bio régionales oc]
Riz de camargue IGP créole@

Yaourt sucré (régional) L2

Pomme VER@

Chou rouge rapé - Vinaigrette aux pommes

Sauté de dinde FR O - facon blanquette
/Quenelle nature - fagon blanquette

Haricots verts Bio persillés @

Pont I'Evéque AOPE
Galette des Rois

Vendredi

OOrigine France ®Produit labellisé D Bio @Régional Menus susceptibles de variation sous réserve des approvisionnements.



