- w
Saint Bris le Vineux - service 1 ®
Du 16/03/2026 au 20/03/2026

Déjeuners

Céleri rapé - Sauce rémoulade
Chili sin carne

Riz de camargue IGP créole@

Pont I'Evéque AOP©@
Creme dessert chocolat

Taboulé 3 la semoule BIO @
Meuniére de colin MSC - Et citron
Brocolis CE2@

Edam Bio @

Orange Bio ®

Radis roses - beurre

Roti de dinde FRO - Sauce milanaise
/Quenelle nature - Sauce milanaise
Spaghetti

Cantal AOP@

Compote pomme Bio o)

Salade mélée - Vinaigrette caesar
Rago(t de saucisse facon Coddle
/Morceaux de colin MSC facon Coddle®@
Pommes de terre vapeur

Créme anglaise

Pudding au chocolat

Salade de fusilli Bio et mais @ - Vinaigrette au persil
Paupiette au veau FRO - Au jus

/Paupiette au poisson - Au jus

Gratin de chou fleur CE2@

Suisse sucré

Kiwi Bio

Vendredi

@ Produit labellisé (60 Bio O Origine France Menus susceptibles de variation sous réserve des approvisionnements.



