Saint Bris le Vineux - service 1 [ ]
Du 01/06/2026 au 05/06/2026

Déjeuners

Haricots beurre CE2 - Vinaigrette au xérés IGP©@

Emincé de cuisse de poulet FRO - sauce barbecue
/Falafel - Sauce barbecue

Boulgour pilaf

Blchette lait mélange

Pasteque

Tomates - Vinaigrette balsamique IGP@

Omelette du chef (Oeuf MEA)@ - Et ketchup du chef
Frites (au four)

Mimolette Bio @
Flan nappé caramel Bio

Cake au chorizo (farine Bio) @
/Cake au fromage (farine Bio) ®

Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce aux herbes
Ratatouille
Petit moulé nature

Banane Bio @

Carotte rapée (régional) 9. Vinaigrette a la framboise
Jambon blanc (issu de porc LR)(?)O

/Nuggets de blé

Riz de camargue IGP créole®@ - sauce tomate

Gouda Bio @
Mousse au chocolat au lait Bio

Concombre - Vinaigrette au fromage blanc
Réti de dinde FRO - mayonnaise

[Filet de colin d'Alaska Msc@ - mayonnaise
Salade fusilli Bio et mais @ - Vinaigrette
Yaourt ardme (régional) o

Cerise (régional) (2]

Vendredi

@ Produit labellisé O Origine France Bio (2] Régional Menus susceptibles de variation sous réserve des approvisionnements.



