Saint Bris le Vineux - service 1 ®
Du 22/06/2026 au 26/06/2026

Déjeuners

Melon jaune

Sauté de beeuf VBFU - Sauce facon Bourguignonne
/Quenelle nature - Sauce fagon Bourguignonne
Pommes de terre vapeur

Carré de Ligueil

Flan nappé caramel Bio

Betteraves Bio @ - Vinaigrette moutarde a I'ancienne
Filet de colin d'Alaska MSC - Sauce a I'aneth
Petits pois CE2 au bouillon @

Tomme blanche
Beignet framboise

Haricots beurre CE2 - Vinaigrette a I'ail

Haut de cuisse de poulet FR 0 - sauce au colombo
/Falafel - Sauce au colombo

Riz de Camargue IGP piIaf®

Edam Bio @
Pasteque

Salade verte - Vinaigrette au xéres IGP@
CC Bolognaise de lentilles Bio régionales @
Macaronis Bio

Cantal AOP@
Compote pomme

Crépe au fromage

Sauté de porc FRO - sauce fagon provengale
/Galette aux fromages
Brocolis persillade

Yaourt nature (régional) o
Péche

Vendredi

O Origine France D Bio Q] Produit labellisé o Régional Menus susceptibles de variation sous réserve des approvisionnements.



